
“Taillé pour le bon goût”
Boucher H/F
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Mission 
Découper et préparer les produits.
Conseiller et fidéliser la clientèle.
Assurer la présentation du rayon.
Participer à la gestion des marchandises du rayon.
Appliquer les règles d’hygiène et de sécurité alimentaires.

Profil 
CAP boucher ou expérience du métier.
Sens du service client et qualités relationnelles.
Rigueur et sens de l’organisation.
Esprit d’équipe.

Évolution de carrière 
Le boucher peut, selon sa motivation et ses compétences,
évoluer vers un poste d’adjoint puis de manager de rayon.

En tant que
    responsable

 boucherie, j’achète
 la matière première,

je la transforme et je la valorise
de manière à toujours avoir un
rayon frais. Et quand les clients
nous félicitent, tout au long de
la journée, c’est un
bonheur absolu !
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