
Mission 
Analyser et garantir la qualité des produits et la sécurité
alimentaire aux consommateurs.
Veiller au bon déroulement des audits et de la gestion 
des alertes produits.
Gérer les indicateurs qualité.
Animer les formations pour les collaborateurs.
Assurer la veille réglementaire et sa mise en œuvre.

Profil 
Bac +4 à bac +5 dans le domaine de la qualité ou
expérience similaire.
Sens du management et esprit d’initiative.
Organisation, rigueur et autonomie.
Maîtrise des processus Iso.

     Nous contrôlons la

 conformité des

       produits à tous les

    niveaux :

bactériologique, étiquetage,

chaîne du froid, hygiène-qualité,

allergènes… Nous veillons

également aux aspects de

relation client, de nutrition

santé, et de conseil aux

consommateurs.

Fatima et Mélanie
Système U Centrale régionale Est

“

”

“Garanti sans risque”

Ingénieur qualité H/F

www.u-emploi.com


